
 
    VINOS BLANCOS 

 
Albariño 

Hay una leyenda que dice que la uva albariño fue llevada a Galicia por los monjes de la Orden 
del Císter en el siglo XII. La orden había sido fundada en 1090 en la abadía de Citeux, en la Côte 

d'Or de Borgoña. Esos monjes, que provenían de regiones vitivinícolas de Francia, plantaron 
viñedos en los valles del Camino de Santiago. 

 
España produce albariño principalmente en las Rías Baixas, sobre todo en las localidades de 

Cambados, Condado do Tea y Barbanza e Iria, aunque también se puede encontrar en 
Cantabria, Castilla y León y Cataluña. 

 
Fuera de España es común en la región portuguesa de Vinho Verde, aunque solo está 

legalmente establecida en las regiones de Monção y Melgaço. También hay cultivos de esta 
variedad en varias áreas vitícolas de California, en Estados Unidos. 

 
Sus vinos tienen una graduación alcohólica elevada y una acidez notable. Tiene un gran 

potencial aromático afrutado con matices florales. Sus monovarietales son los vinos blancos 
más prestigiosos de Galicia. Es habitual consumirlos jóvenes, aunque algunas bodegas los 

elaboran con crianza en barrica. 

 
Quinta de Couselo | Bodega Quinta de Couselo     24,80€ 
D.O Rías Baixas 
100% Albariño 

 
** Mar de Frades | Bodega Mar de Frades     27,80€ 
D.O Rías Baixas 
100% Albariño 
 
** Noelia Bebelia | Bodega Noelia Bebelia      25,90€ 
D.O Rías Baixas 
100% Albariño 
 

Chardonnay 
La uva Chardonnay es una de las variedades más extendidas en el mundo del vino, 

consolidándose como la variedad que en más regiones vitícolas se cultiva. Es originaria 
de la región vitícola de Borgoña, en el este de Francia, pero ahora crece en todas partes donde se 

produce vino, desde Inglaterra hasta Nueva Zelanda. 
 

Unos estudios científicos recientes han permitido establecer la genética de la chardonnay 
como el resultado del cruce por polinización entre la pinot noir y la ya desaparecida gouais 

blanc, unas cepas más antiguas que existían en Borgoña antes de la Chardonnay. 
 

La uva chardonnay presenta una armonía de aromas frutales, entre los que se pueden apreciar 
matices cítricos y tropicales como el limón, la pera o la piña.En lo que a gusto en boca 

respecta, no tiene una abundante acidez y ofrece sabores dulces que recuerdan a la miel o el 
caramelo, y que conforman un equilibrio ideal con los matices afrutados. 

 
Mas Escorpí | Bodega Gramona       21,80 € 
D.O Penedés 
Chardonnay 
 
Bestué | Bodega Otto Bestué         15,90€ 
D.O Somontano  
Chardonnay (5 meses lías finas) 

 



 
 

VINOS BLANCOS 
 

Garnacha Blanca 
 

Se cree que la garnacha blanca nace fruto de una mutación de la garnacha tinta española. 
Posteriormente viajó a través de los Pirineos hacia Francia. Esta uva se encuentra sobre todo 

mezclada en los vinos del Ródano y en el noreste de España. 
 

Es variedad principal en la Denominación de Origen Alella, Costers del Segre, Tarragona y 
Terra Alta y su uso está autorizado en Cariñena, Cigales, L'Empordá-Costa Brava, 

Navarra, Priorato, Somontano y Rioja. 
 

Los vinos se caracterizan por un alto grado de alcohol y por una baja acidez, 
con notas cítricas y herbáceas 

 
 
Efecte Volador | Josep Grau Viticultor       18,30 €  
D.O Montsant · 100% Garnacha Blanca  
 
Tocat de l’ala Blanc | Tocat de l’ala       20,90 € 
D.O Empordà · 60% Garnacha Blanca y 40% Macabeo  
 
** Terrícola blanc| Ediciones I-Limitadas      23,90 € 
D.O Montsant · 100% Garnacha Blanca - Crianza en Barrica 
 
 

Sauvignon blanc 
 

La sauvignon blanc es una uva de piel verdosa originaria de la región francesa de Burdeos 
considerada, junto a la Chardonnay, una de las grandes uvas francesas. Probablemente, la uva 
tomó su nombre de las palabras francesas sauvage ("salvaje") y blanc ("blanca"), debido a sus 

primitivos orígenes en el suroeste de Francia. 
 

La sauvignon blanc es ampliamente cultivada en Francia, Italia, España (especialmente en 
Castilla y León, y Cataluña), Argentina, Chile, Canadá, Australia, Nueva Zelanda, Sudáfrica y los 

estados de EE. UU. de Washington y California. 
 

Produce vinos elegantes, secos y ácidos. Los aromas de la Sauvignon Blanc se caracterizan por 
sus marcados aromas herbáceos. Dependiendo del clima, los sabores pueden ir de 

agresivamente herbáceo a dulcemente tropical. En los climas más fríos, la uva tiene tendencia 
a producir vinos con una notable acidez y sabores a hierba verde, pimientos verdes y frutas 

tropicales (como a maracuyá), así como notas florales (como las notas a flor de saúco). 
En los climas más cálidos puede desarrollar más notas a frutas tropicales. 

 
 
Bicicletas y peces Sauvignon blanc | Family Owned Wineries    18,30 € 
D.O. Rueda · 100% Sauvignon Blanc  
 
** Inurrieta Orquidea Cuvee | Bodega Inurrieta     20,90 € 
D.O. Navarra · 100% Sauvignon Blanc · Crianza en Barrica 
 

 
 

 
 



 
 
VINOS BLANCOS 

 
 

Verdejo 
 

Tras la Reconquista de Toledo, la zona del Duero fue repoblada por cántabros, vascones 
y mozárabes. Es probable que la uva fuera traída desde Algaida, en el norte de África. Las 

primeras vides de esta variedad de España se plantaron en Toro y la Tierra del vino y Rueda 
durante en reinado de Alfonso VI (siglos XI-XII). 

 
Está presente, sobre todo, en la comunidad de Castilla y León. La siguiente región donde hay 

más verdejo es Extremadura, seguida por Castilla-La Mancha. Hay pequeñas cantidades plantadas 
en Asturias, Cataluña y Murcia. En la década de 2010 ha empezado a cultivarse en Australia. 

 
En la actualidad principalmente se elaboran vinos jóvenes monovarietales o mezclados con 

sauvignon y macabeo en diferentes proporciones. También se elabora un vino de verdejo con 
fermentación o crianza en barricas de roble 

 
Los vinos con uva verdejo son moderadamente alcohólicos. Tienen un color amarillo verdoso 

con tonos acerados. Son muy aromáticos y destacan los aromas a almendra amarga. 
Su acidez es media-alta y se trata de vinos con cuerpo, pero con cierta suavidad 

y  un retrogusto ligeramente amargo. 
 
 
 
 

 
José Pariente Verdejo | Bodegas José Pariente      21,70 € 
D.O Rueda · 100% Verdejo  
 
 
Tres Olmos | Bodegas Garciarévalo       18,50 € 
D.O Rueda · 100% Verdejo 
 
 
** 40 Vendimias Cuvee | Bodegas Cuatro Rayas     23,90 € 
D.O Gran Vino de Rueda · 100% Verdejo  
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 

VINOS BLANCOS 
 
 

D.O. Penedès 
 
Bosc del Calau          19,00 € 
Massis del Garraf · Xarel·lo 
 
Gramona Moustillant | Vino de “aguja”      18,50 € 
Parellada  
 
Gramona Gessamí         21,90 € 
Moscatel de grano menudo, Sauvignon blanc y Gewürztraminer 
 
 

D.O. Ribeiro 
 
Finca Viñoa (Mejor vino blanco de España 2018 )     23,90 € 
90% Treixadura, 5% Albariño, 3% Godello y 2% Loureiro  
 
** Ramón do Casar | Bodega Ramón do Casar     23,50 € 
100% Treixadura 
 
 

D.O.Ca. Rioja 
 
** Amaren blanco Fermentado en Barrica | Bodegas Amaren    29,50 € 
Viura, Malvasía y Tempranillo Blanco 
  
 

D.O. Valderorras 
 
O Luar do Sil | Pago de los Capellanes       32,70 € 
100% Godello  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 



 
 

VINOS ROSADOS 
 
 
 
Flor de Nit Rosat | Cellers Terra i vins       17,80 € 
D.O Terra Alta 
100 % Garnatxa Negra  
 
 
** José Pariente Rosado Victoria | Bodegas José Pariente    22,90 € 
V.T. Castilla y León  
Garnacha, Tempranillo y Viognier 
 
 
Mathilde Chapoutier Orsuro 2022 | Bodegas Mathilde Chapoutier              23,90 € 
D.O Côte de Provence (France) 
Garnacha, Syrah, Cinsault, Sauvignon, Clairette y Rolle 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 

VINOS TINTOS 
 
 

Garnacha 
 
 

La garnacha es un tipo de uva sobre cuyo origen siempre ha habido incertidumbre. Hasta hace 
pocos años, se consideraba de origen Española, pero estudios recientes han demostrado su 

existencia en Cerdeña desde hace 3200 años. 
 

Es una de las uvas de vino tinto más ampliamente plantadas del mundo, destacando Francia y 
España. A pesar de su preponderancia en las cercanas regiones de Navarra y Cataluña, la 

garnacha no fue plantada ampliamente en La Rioja hasta principios del siglo XX, cuando se 
replantaron los viñedos después de la epidemia de filoxera. 

 
La garnacha fue una de las primeras variedades que llegó a Australia en el siglo XVIII y, 

finalmente, se convirtió en la variedad de uva de vino tinto más plantada del país hasta que 
fue superada por la shiraz a mediados de 1960 

 
En el siglo XIX, los viticultores de California apreciaron la capacidad de la vid para producir 

altos rendimientos y soportar el calor y la sequía. La uva fue plantada ampliamente en todo el 
cálido valle de San Joaquín. 

 
La Garnacha produce vinos elegantes y muy redondos, afrutados, de acidez media o baja 

y de elegante paladar. 

 
 
 
Clos del Gos | Terra i vins        18,50 € 
D.O Montsant  
45 % Garnacha Negra, 45 % Samsò y 10 % Syrah 
 
La Estaca | Trossos del Priorat        24,90 € 
D.O Priorat 
Garnacha 
 
La Montesa | Bodegas Palacios Remondo      23,20 € 
D.O Rioja 
92% Garnacha y otras  
 
** Los Confines | Bodegas Prieto Pariente     42,00 € 
V.T. Castilla y León · Sierra de Gredos 
100% Garnacha 
 
** Nekeas Cepa por Cepa | Bodegas Nekeas      18,50 € 
D.O. Navarra 
Garnacha, Tempranillo 
 
 
 
 
 
 



 
 

VINOS TINTOS 
 
 

Syrah 
 
 

La uva Syrah, también conocida como shiraz, es una uva tinta que se cultiva en todo el mundo 
y se usa sobre  todo para producir vino tinto. Las leyendas del origen del nombre Syrah 

hacen referencia a Shiraz, una ciudad muy antigua de Irán que produce un vino 
muy conocido llamado shirazi. Las leyendas dicen que la syrahse originó en Shiraz 

y que, posteriormente, fue llevada al Ródano. 
 

La uva syrahse puede encontrar actualmente en todo el mundo, especialmente 
en Francia, Chile, Sudáfrica, la Hawke's Bay de Nueva Zelanda, Baja California, California, 

el estado de Washington y varias regiones australianas como Barossa, 
Coonawarra, el valle de Hunter, el río Margaret y el McLaren Vale. 

 
Los vinos realizados de Syrah suelen tener mucho sabor y buen cuerpo. 

La variedad produce vinos con un amplio rango de sabores, dependiendo del clima, 
el terruño donde crece la vid y las prácticas de la viticultura. 

 
Los aromas pueden variar de violetas, frutos oscuros, chocolate, café espresso 

y pimienta negra. No hay ningún aroma que pueda considerarse típico de este vino, 
aunque si que suelen presentarse aromas a zarzamora y pimienta.  Las notas de sabor 

y aroma "primarias" se moderan y luego se complementan con notas 
terrosas "terciarias", tales como el cuero y trufa. 

 
 
 
 
Parvus Syrah | Bodegas Alta Alella       23,90 € 
D.O Alella 
100 Syrah 
 
 
** Puro Vicio | Bodega Inurrieta       33,00 € 
D.O Navarra 
100% Syrah 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 



 
 

VINOS TINTOS 
 

  Tempranillo 
 

La tempranillo es la uva española por excelencia y la más conocida fuera de España. Se 
considera originaria del norte de España, en concreto de La Rioja, y su cultivo se encuentra 

extendido por prácticamente todo el territorio. Las dos regiones principales que cultivan 
tempranillo son La Rioja y Ribera del Duero. 

 
La uva fue llevada a América, posiblemente en semillas, con los colonizadores españoles del 

siglo XVII, donde ha mantenido ampliamente su identidad genética pareciéndose mucho a sus 
antepasados españoles. Hoy en día la variedad se cultiva ampliamente en Argentina, Chile y Perú. 

 
El tempranillo se usa en coupages, siendo normalmente el 90% de la mezcla. Menos 

frecuentemente se embotella como vino varietal. Siendo de baja acidez y bajo también el 
contenido de azúcar, lo más normal es mezclarla con garnacha, mazuela, graciano, merlot 

y cabernet sauvignon. 
 

Los vinos de tempranillo pueden consumirse jóvenes, pero los más caros se envejecen durante 
varios años en barrica de roble. Los vinos tienen color rojo rubí, con típicos aromas de regaliz y 

raíz de regaliz, frutas negras, y silvestres, frambuesas, en ocasiones violetas. Adquiere con facilidad 
aromas de barrica, vainillas, clavo de olor, coco. 

En grandes reservas aparecen tostados, cacaos y balsámicos. 
 
 
Cair Cuvee | Bodegas Dominio de Cair · Familia Luis Cañas   20,90 € 
D.O Ribera del Duero · Tempranillo y Merlot  
 
 
200 Monges | Bodegas Vinícola Real       57,90 € 
D.O.Ca. Rioja · Tempranillo  
 
 
** Martinez La Cuesta Crianza | Bodegas Martínez La Cuesta   19.80 € 
D.O.Ca Rioja · 84% Tempranillo, 9% Graciano, 5% Mazuelo y 2% Garnacha 
 
Bosque de Matasnos Crianza | Bodega Bosque de Matasnos    34,50 € 
D.O Ribera del Duero · 95 % Tempranillo y 5 % Merlot  
 
 
Figuero 4 | Bodega Tinto Figuero       18,90 € 
D.O Ribera del Duero · 100% Tempranillo  
 
 
Figuero 12 | Bodega Tinto Figuero       25,50 € 
D.O Ribera de Duero · 100% Tempranillo  
 
 
Luis Cañas Crianza | Bodegas Luis Cañas      21,90€ 
D.O.Ca. Rioja · 95% Tempranillo y 5% Garnacha  
 
 
 



 
 
 
 
 
Marqués de Murrieta Reserva        26,50 € 
D.O.Ca Rioja · 84% Tempranillo, 9% Graciano, 5% Mazuelo y 2% Garnacha 
 
 
** Castellroig So Negre | Celler Sabaté i Coca      19,90 € 
D.O Penedés · 100% Ull de Llebre (Tempranillo) 
 
 
** Ángeles de Amaren | Bodegas Amaren · Familia Luis Cañas    29,50 € 
D.O.Ca. Rioja · Tempranillo y Graciano 
 
 
** Mi Lugar | Bodegas Ontañon                                                                                      29,50 € 
D.O. Rioja – Garnacha y Tempranillo 
 
 
Muga crianza | Bodegas Muga        24,90 € 
D.O.Ca. Rioja · 70% Tempranillo, 20% Garnacha, Mazuelo y Graciano 
 
 
** Arrocal Crianza | Bodegas Arrocal                   25.90 € 
D.O. Ribera del Duero. 100% Tempranillo 
 
 
Pago de los Capellanes  Crianza                      33,90 € 
D.O Ribera Del Duero · 100% Tempranillo  
 
 
Pago de Carraovejas         54,90 € 
D.O Ribera Del Duero   
90% Tempranillo, 6% Cabernet Sauvignon y 4% Merlot  
 
 
PSI. Dominio de Pingus         62,00 € 
D.O Ribera del Duero · 93% · Tinta Fina  
 
 
Vega Sicilia Valbuena 5º Año        195,00 € 
D.O Ribera del Duero · Tempranillo, Merlot y Cabernet Sauvignon  
 
 

 
 
 
 
 
 



 
 

VINOS TINTOS 
 

Multivarietales  
 

Mientras que los vinos monovarietales están elaborados con una uva primordial, que no debe 
ser necesariamente exclusiva, sino más bien, estar presente en un porcentaje suficientemente 
alto para ser considerado como una uva predominante, los vinos multivarietales son aquellos 

en los que intervienen por lo menos dos variedades de uva. Son conocidos algunos vinos 
franceses que combina hasta 13 variedades. 

 
En general, en los vinos multivarietales se busca el complemento y suplemento entre las 

variedades de una región determinada, buscando que cada una entregue la mejor 
característica de sí. Las posibilidades de combinación son prácticamente infinitas, ya que hay 

más de 4.500 variedades de uvas vinificables reconocidas. 
 

En ocasiones, se oye decir que los grandes vinos del planeta son vinos multivarietales, en tanto 
que la utilización de múltiples tipos de uvas deja contar con una gama más extensa y compleja 
de peculiaridades organoléptica. Aunque esto no siempre es así, ya que hay otros factores que 

inciden en la calidad de un vino, estos vinos dan más margen de actuación al enólogo para, 
partiendo de una variedad base, llegar al vino que tiene en su cabeza. 

A continuación encontrarás nuestra selección de vinos multivarietales, organizados por D.O. 

 
 

D.O. Somontano 
 
** 12 Lunas | Bodega El Grillo y La Luna                  21,00 € 
Cabernet, Syrah, Merlot 
 

D.O. Montsant 
 
Terrícola Negre| Bodegas Ediciones I·Limitadas      21,60 € 
Garnacha, Samsó y Syrah 

 
D.O. Empordà 

 
** 5 Finques Reserva | Perelada       25,50 € 
Cariñena, Garnacha y Syrah 
 
 
** Finca Olivardots Vermell | Celler Vinyes d`Olivardots    22,50 € 
Syrah, Garnacha, Cabernet Sauvignon y Carinyena 
 
 

V.T. Castilla y León 
 
** La Provincia | Bodegas Prieto Pariente · José Pariente    22,90 € 
Tempranillo y Garnacha 
 

 
 
 
 
 



 
 

ESPUMOSOS 
 
 

D.O. Cava 
 
Juvé y Camps Reserva Familia       26,80 € 
34% Xarel·lo, 33% Macabeu y 33% Parellada  
 
Rimarts Brut reserve 18 | Rimarts Cava       18,90 € 
Macabeu, Xarel·lo y Parellada  
 
Rimarts Martinez Rose         19,80 € 
Garnacha Negra y Pinot Noir 
 
  

Corpinnat 
 
Recaredo          39,00 € 
Macabeo, Xarel·lo y Parellada 
 
Castellroig Reserva Brut Nature | Celler Sabaté i Coca    19,80 € 
Macabeu, Xarel·lo, Parellada y Chardonnay 
 
 

A.O.C Champagne 
 
 
Mumm Grand Cordon | Maison G.H. Mumm      65,00 € 
A.O.C Champagne - France 
Pinot Noir, Chardonnay y Pinot Meunier 
 
Moet & Chandon Brut Imperial       65,00 € 
A.O.C Champagne – France 
Pinot Noir, Chardonnay y Pinot Meunier 
 
 
Moet Rosé                                    70,00 € 
A.O.C Champagne - France      
Pinot Noir, Chardonnay y Pinot Meunier 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 



 
 

SANGRÍA 
 
Sangria de Cava         17,90 € 
Brut Nature 1l.  
 
Sangria de Vino Tinto         16,80 € 
DO Rioja 1l. 
 

VINOS Y ESPUMOSOS A COPAS 
 
 

Tintos 
 
Figuero 4 | Bodega Tinto Figuero         4,50 € 
D.O Ribera del Duero 
100% Tempranillo 
 
Heredad Don Tomás | Bodega Señorío de Lanciego       3,50 €  
D.O.Ca. Rioja 
100% Tempranillo 
 
 

Blancos 
 
Casamaro | Bodegas García Arévalo          3.50 € 
D.O. Rueda  
100% Verdejo  
 
Xic | Agustí Torelló Mata                            3,90 € 
D.O Penedés 
Xarel.lo 
 
 
 

Espumosos 
 
Miquel Pons Black Brut Nature | Celler Miquel Pons        3,90 € 
D.O. Cava 
40% Xarel·lo, 40% Macabeo y 20% Parellada 
 
Mumm Rose | Maison G.H. Mumm          9,00 € 
A.O.C Champagne  
Pinot Noir y Chardonnay  


